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Sur décision de son conseil d'administration, {'union
REMPART demande a toutes ses associations
membres de modifier leur logo de fagon a y inclure la
nouvelle représentation graphique de. REMPART, ceci
dans le but de montrer l'appartenance au mouvement et
de renforcer l'idée d'un réseau national.

Evolution du logo REMPART.

En 1966, a la naissance du mouvement REMPART,
le choix des sept fondateurs s'est porté sur une
miniature bien connue, "la Tour de Babel", extraite du
Hortus Deliciarum, manuscrit du XII° siécle. Ce
document avait le double avantage de présenter une
équipe de restaurateurs et un élément du patrimoine: la
tour.

En 1991, il est simpiifié dans
son graphisme et le nom
REMPART fait partie intégrante
du logo. 19686

En 1996, a 'occasion de ses
trente ans, I'union a décidé de
réadapter son loge pour
proposer une image neuve et
facilement identifiable; il n'y a
plus que trois personnages;
celui qui est juché sur la tour ne
tient plus un fil & plomb mais
une équerre; le graphisme est
stylisé et la typographie a
changé.

Toutes les  associations
doivent intégrer ces éiéments
graphiques dans leur logo afin

de faciliter les opérations de ... [REMPART

communication.
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1| Pour la premiére session, 16
1 bénévoles sont inscrits: ce sont
| pour la plupart des éludiants en i
1 archéologie. Hs travailleront le matin ;.
de 8h & 12h et I'aprés-midi de 14h a|
17h {pas le samedi ni le dimanche). |
4 Pour a deuxiéme session, 16
bénévoles sont inscrits auxquels
s'ajouterant queiques membres de |::
| l'association. Mémes horares que
| les autres années: travail le matin,
loisirs ['aprés-midi.
| Tous ces jeunes seront hébergés
par 'a municipalité a 'ancienne
école Saint Roch.
Nous sommes bien sOr comms
chaque année a la recharche de b
cuisiniéres bénévoles pour la
deuxiéme période. Merci d'avance
a celles qui se proposeront!
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Ei A f'extérieur de la muraille Est: Un sondage archéologigue sera
réalisé et s'étalera sans doute sur les 2 sessions, cette zone
étant particuliérement sensible sur le pian archéologique.

[l A l'intérieur de I'église, les murs seront nettoyés et rejointoyés
{ou enduits).

- [8] La porte Nord de I'église sera consolidée: un linteau et un seuil

seront posés.

Les travaux archéologiques seront techniquement dirigés par
M. Christian MARKIEWICZ et les travaux de magonnerie par M.
Georges MOLLARD.




.w:'\-w i “‘\- i S e T o s S e _"‘-'@ LA e ﬂ 'I" A = =
% ‘%g *5% *’& ﬁ Fe e ﬁﬁvﬁ%h . % %;gg;w L = 'ﬁ% T %ﬂ% g %%’ Q%%@%f

e %
S A e e : %
“%ﬁ‘ L Rﬁ%ﬁ % i % e Eg; x;* %{ i
G o I e e P =
: e B : i
=2 f e

Nous avons beaucoup aimé ces nouvelles armoiries de Thouzon
qui ont eté réalisées avec humour et talent par notre amie Sophie
de Haute-Loire qui a fait 2 chantiers a Thouzon.
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La devise n'est pas mal non plus:
TRUELLUM MORTIERUM BALAYETTUM

L'AFFAIRE DU PERMIS DE CONCOURS PHOTO
CONSTRUIRE SUR LA COLLINE
Comme chaque année,

Qu en sommes-nous? I'assaciation "les amis de
Passé le délai régiementaire da 2 REMPART" organise un concours
mois, nous ne pouvions plus photo. Cette année, le thame
attaquer directement la mairie au retenu est;
Tribunal Administratif. Nous avons LE PATRIMOQINE, LIEU DE
donc attaqué ia SCi les chénes au RENCONTRE.
civil: D'abord, notre requéte a été Les 3 premiers prix seront
rejetée en Référsé; nous sommes récompensés par des livres d'art.
dont allés au Tribunal de Grande Les photos seront an noir et blanc
Instance, ot 18, nous avons abtenu ou couleur, format 13x18 (3 clichés
satisfaction: La légalité du permis par perscnne maximum)
va étro analysée par le Tribunai Adressez vos photos avant le 30/10
Administratif de Marssills, a: Amis de REMPART
Aftendons donc: Tout te monde Concours Photo e e
pourra anfin savoir si ce permis 1, rue des Guillemites
était légal ou pas! 75004 Paris




Rome, née de 1la
discorde des jumeaux

divins Romulus et : o .
Rémus, devint au fil des 1€ paysan  moyen Les gaulois de classes élevées latinisent leurs noms

continue a4 se¢ nowmr et leur fagon de vivre, imitant les patriciens
comme $es ancétres: romains.

toujours l'alliée ce qui Légumes bouillis (choux, "Le Gallo-romain déjeune Ieégérement avec des
n'empéchera pas Jules bettes, féves et chitaignes) raisins trempes dans du miel, un morceau de pain
e rah Le pain léger, levé a la  trempé dans du vin, il dine au milieu du jour, vers la
Aprés la guerre des levure de biére apparait cmqu_lémc heure, soupe a la neuvieme, prend
Gaules. la Pax Romana P€U Sur la table du paysan parfois une collatiqn avant de se coucher. Clest
s'instalie et Vart de vivre dui, S'il n'est pas trop generalement le soir que l'on donne des festins

ans une cité puissante
dont Massilia sera

- pauvre, accommode sa d'apparat (coenoedapales).”
romain se propage. o - . , / - :
prorag bouillie de légumes avec Les romains vont introduire dans la cuisine gauloise
de [ail. de nombreux mets nouveaux Ils vont apporter

surtout un condiment que i'on retrouvera tout au
long du moyen-age et de la renaissance: le garum,
qui est une préparation faite avec des intestins de
poissons, macérés au sel et séchés au soleil. Le
produit obtenu est conservé dans un vase
hermétiquement clos.

De nos jours ce condiment est toujours consommé
en extréme onent sous le nom de n'hoc man

Coehus Apicius a laissé un traité de cuisine romaine, De reculintaria libre decemi. Les cuisiniers médiévaux
eurent connaissance de ce trait¢ et gardérent une grande admiration pour cette cuisine romaine qui longtemps
fut considérée comme la seule digne d'une population civilisée et dont les fastes leur avaient été transmis par
voie orale.

Nos prochaines chroniques culinaires seront consacrées a I'époque médiévale. La cuisine médiévale
nacgquit de l'art gallo-romain et du méiange de coutumes barbares qui brasserent I'Europe.
Ceapendant elle a su se créer une originalité dont les composantas essentielles ont traversé les ages.

Menu de la En guise d'introduction a 'épaoque médiévale,
mangerie du voici une recette de repas un peu particuliére.
. Pour réussir cette recette, il faut réunir queiques ingrédients essentiels:
15éme de Juin ae Une colline haute de 110 m qui domine la plaine du Vaucluse et sur laquelle se
'an de grasce | dressent les vestiges d'un monastére fortifié.
1997, préparée | Une poignée de bénévoles volontaires que I'on ne remerciera jamais assez.
par les gens de la Ajoutez un bon morceau d'une association amie, par exemple “les amis de Mornas",
. 4 qui nous adressons un grand bonjour.
maisnie de Momnas Dispersez sous des chénes bien feuiltus, des tables joliment décorées.
pour le Chastel de | Dispesez de fagon judicieuse 150 convives souriants que vous aurez préalablement
Tozon. fait "suer” dans la montée caillouteuse du versant sud de la préparation.
Des qu'ils sont a point, arrosez-les d'un vin épicé, de préférence de I'Ypocras, et
laissez mariner un petit moment.
Yppocras Pendant ce temps, préparer une farce en suivant le menu ci-contre, puis en gamir

Paste medieval les convives bien attendris par la marinade.
Roste de jambe, sals& ncorporez un zeste de musique d'époque

-

medievate Saupoudrez le tout avec du beau temps, de la bonne humeur et de quelques jeux
Lenticulas pour grands et petits.
Laictallles Rostir le tout sur la flamme vive d'un gentil cracheur de few

Dégustez !




